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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19

5904 216 74 5616/42122422 1790 612 846 558 612 450 324 468 342

О.00 Общеобразовательн

ый цикл

10 4 2052 72 0 2052 1442 610 612 846 492 102

ОУД.01 Русский язык 1,2 3 150 18 150 130 20 34 48 68

ОУД.02 Литература 3 135 135 135 51 48 36

ОУД.03 Иностранный язык 2,3,4 171 171 171 34 48 31 58

ОУДп.04 Математика 1,2 3 285 18 285 199 86 102 110 73

ОУД.05 История 3 171 171 171 34 86 51

ОУД.06 Физическая 

культура

1,2,3,4 171 171 8 163 34 48 45 44

ОУД.07 ОБЖ 2 72 72 52 20 34 38

ОУДп.08 Информатика 3 108 9 108 68 40 34 48 26

ОУД. 09 Обществознание 2 96 96 96 34 62

ОУД.10 Экономика 89 89 89 34 55

ОУД.11 Право 100 100 100 34 66

ОУДп.12 Естествознание 2 3 218 9 218 180 38 68 86 64

ОУД.13 География 2 72 72 72 34 38

ОУД.14 Биология 1 34 34 24 10 34

ОУДПд.15 Экология 2 39 39 39 17 22

ОУДПд.16 Основы проектной 

деятельности 

3 69 69 43 26 43 26

ОУДПд.17 Адаптация 

выпускников на 

3 36 36 36 36

ОУДПд.18 Деловой 

иностранный язык

3 36 36 36 36

ТО. Теоретическое 

обучение

2160 144 74 2160 980 1180 66 510 450 324 468 342

ОП.00 Общепофессиональн

ый учебный цикл

12ДЗ 832 30 832 408 424 66 288 160 70 134 114

ОП.01 Основы 

микробиологии, 

3 48 2 48 36 12 48

ОП.02 Основы 

товароведения 

4 62 2 62 40 22 62

ОП.03 Техническое 

оснащение и 

5 62 2 62 50 12 62

ОП.04  Экономические и 

правовые основы 

4 62 2 62 50 12 62

ОП.05 Основы калькуляции 

и учёта

5 48 2 48 32 16 48
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Учебная нагрузка обучающихся (час.)
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План учебного процесса профессмм 43.01.09  Повар, кондитер 2023-2024 учебный год

3 курс

Распределение обязательной учебной нагрузки (включая 

обязательную аудиторную нагрузку и все виды практики в 

составе профессиональных модулей) по курсам и семестрам 

(час. в семестр) 

1курс 2 курс

1 сем 

17 нед 

2сем 

23,5не

д

17 н. 

612

4 курс

5 

сем12,

5нед

6 сем9 

нед

7 сем 

13 нед

8 сем 

9.5

15,5Н

ЕД 

1



3ОП.06 Охрана труда 4 46 8 46 36 10 18 28

ОП.07 Иностранный язык в 

профессиональной 

5,6,7, 94 2 94 94 28 50 16

ОП.08 Безопасность 

жизнедеятельности

4 74 2 74 26 48 74

ОП.09 Физическая 

культура (для 

5,6 40 2 40 40 20 20

ОП.10 Дизайн и эстетика 

кулинарных и 

8 68 2 68 28 40 34 34

ОП.11 Организация 

обслуживания

8 36 2 36 24 12 36

ОП.12 Информационные 

технологии  в 

8 78 2 78 20 58 34 44

ОП.13 Основы 

бережливого 

32 2 32 20 12 32

ОП.14 Основы 

менеджмента и 

32 2 32 20 12 32

ОП.15 Детское, школьное и 

диетическое питание

50 2 50 26 24 50

П.00 Профессиональный 

цикл

2732/1328 144 44 2732/1328 572 756

ПМ.00 Професиональные 

модули+ДПБ

2732/1328 144 44 2732/1328 572 756 222 290 254 334 228

ПМ.01 Приготовление и 

подготовка к 

Эпо 

ПМ(4)

342/162 18 8 342/162 68 94

МДК.01.01 Организация 

приготовления, 

4 70 2 70 36 34 70

МДК.01.02 Процессы 

приготовления. 

4 92 9 6 92 32 60 92

УП.01 Учебная практика 72

ПП.01 Производственная 

практика (по 

72

УП.01 Учебная практика 4 72 72 72 72

ПП.01 Производственная 

практика   

4 108 108 108 108

ПМ.02 Приготовление, 

оформление и 

Э по 

ПМ(6)

674/242 18 8 674/242 106 136

МДК.02.01 Организация 

приготовления, 

4 60 4 60 34 26 60

МДК.02.02 Процессы 

приготовления, 

5 182 9 4 182 72 110 182

УП.02 Учебная практика 0 0

ПП.02 Производственная 

практика (по 

0 0

УП.02 Учебная практика 5 144 144 144 36 108

ПП.02 Производственная 

практика   

6 288 288 288 288

ПМ.03 Приготовление, 

оформление и 

Э по 

ПМ(6)

474/294 18 8 474/294 120 174

МДК.03.01 Организация 

приготовления, 

5 80 2 80 36 44 80

МДК.03.02 Процессы 

приготовления, 

6 214 9 6 214 84 130 28 186

УП.03 Учебная практика 72

ПП.03 Производственная 

практика (по 

108

УП.03 Учебная практика 6 72 72 72 36 36

ПП.03 Производственная 

практика   

6 108 108 108 108

ПМ.04 Приготовление, 

оформление и 

Э ао 

ПМ(7)

354/174 18 8 354/174 60 114

МДК.04.01 Организация 

приготовления, 

6 32 4 32 20 12 32

МДК.04.02 Процессы 

приготовления, 

7 142 9 4 142 40 102 142

УП.04 Учебная практика 6 72 72 72 72
2



3ПП.04 Производственная 

практика   

7 108 108 108 108

ПМ.05 Приготовление, 

оформление и 

Э по 

ПМ 

616/328 18 8 616/328 154 174 36 192 100

МДК.05.01 Организация 

приготовления, 

7 36 2 36 12 24 36

МДК.05.02 Процессы 

приготовления, 

8 292 9 6 292 142 150 192 100

УП.05 Учебная практика 8 108 108 108 108

ПП.05 Производственная 

практика

8 180 180 180 180

ДПБ Дополнительный 

профессиональный 

272/128 272/128 64 64 128

ПМ.06 Организация и 

ведение 

Э по 

ПМ 

236/92 9 4 236/92 40 52 92

МДК.06.01 Технология 

производства 

8 92 4 92 40 52 92

УП.06 Учебная практика 72 72 72 72

ПП.06 Производственная 

практика

72 72 72 72

ОП 16 Конструктор 

карьеры

8 36 6 36 24 12 36

УП.00 Учебная практика 540

ПП.00 Производственная 

практика
864

ПА.00 Промежуточная 

аттестация
0,5 1,5 1 0,5 1 1 0,5

ГИА.00 Государственная 

итоговая аттестация
72

ГИА.00 Защита выпускной 

квалификационной 
72

ВСЕГО 5904 216 74 5616/42122422 1790 612 846 558 612 450 324 468 342

Консультации 4 часа 

в год на 1 108 144 108 180

Государственная (итоговая) аттестация 108 396 108 252

1 3 1+1кв. 1 1+2кв. 1+1кв. 1кв.

3 7 4 6 5 5 3 7

В
се

го

Дифф. зачетов

Учебной практики

Производ. практики

Экзамены + 

(экзамены 

Защита выпускной квалификационной  

работы в виде демонстрационного 
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